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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Temperatur i kølerum. Hygiejniske håndvaskefaciliteter.
Opbevaring, adskillelse og tildækning af fødevarer på køl.
Hygiejne og håndtering af fødevarer under udportionering.
Mundtligt gennemgået handskepolitik med køkkenleder. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Køkken,
herunder grovkøkken og kølerum. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Virksomhedens egenkontrol program, med risikoanalyse og
skriftlige procedurer, herunder nedkøling, opvarmning og
personlig hygiejne. Stikprøvevis dokumentation for gennemført
egenkontrol på varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og
nedkøling. Ingen anmærkninger. Vejledt generelt om at tilpasse
og rydde op i egenkontrolprogram mht. ubrugt kølerum og
procedurer.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret: Virksomheden har
ansøgt om væsentlige ændringer i form af ny frysecontainer.
Gennemgået virksomhedens aktiviteter og lokaler samt ny
frysecontainer. Kontrolleret EU lister og riskokarakterisering.
Fornyet autorisationsskrivelse med opdateret lokaleoversigt vil
blive fremsendt. Kontrolleret CVR- og P-nummer via virk.dk.
Ingen anmærkninger


