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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i kølerum,
opbevaring af fisk vel iset i kølerum, tildækning og adskillelse
mellem fødevaregrupper i salgsdisk samt i frostrum, faciliteter
til hygiejnisk håndvask i produktionsområde samt kontrolleret
adskillelse mellem arbejdsgange i produktionsområdet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af salgsdisk/montre samt
renholdelse af produktionsområde med bordoverflader, gulve,
opvaskeafdeling. Kontrolleret arbejdsgange for renholdelse af
indvendige røgeovne, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for indfrysning af
fersk fisk og nedkøling fra sidste kontrolbesøg til dags dato.
Kontrolleret skriftlige procedurer for varemodtagelse, ingen
anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: fiskehandelsnavne m.v. (handelsbetegnelse,
produktionsmetode og fangstområde) via plakat i
salgsområdet.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. Generelt vejledt om
regler for anmeldelse af ejerskifte via Fødevarestyrelsens hjemmeside såfremt virksomheden får tildelt nyt CVR
nr. ved evt. selskabsskifte.
Andet: Kontrolleret sporbarhed på rødspættefileter via følgeseddel fra dansk registreret leverandør, ingen
anmærkninger.


