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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af kølepligtige
fødevarer samt opbevaringstemperaturer. Faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Lager i
kælder, produktionskøkken samt disk/serveringsområde.
Kølerum i kælder fremstår med vaskbare hylder og vægge. Gulv
ved diskområde er udskiftet for at fremme renholdelsen af det.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Lager i kælder, produktionskøkken samt
disk/serveringsområde. Ingen anmærkninger. Kølerum i kælder
fremstår med vaskbare hylder og vægge. Gulv ved diskområde
er udskiftet for at fremme renholdelsen af det.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opvarming, varmeholdelse samt nedkøling fra
25/10/2023 - D.D.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


