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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: placering af fødevarer herunder:
adskillelse imellem fødevaregrupper og arbejdsstationer,
nedkølingsmetode i blæstkøler, holdbarhed af hjemmelavet
produkter, pakning af klargjorte fødevarer og faciliteter til
hygiejnisk håndvask i køkken, opvaskeafdeling og pakkerum.
Dog drøftet ekstra håndvask i produktionsområde,
virksomheden oplyser at en produktionsvask kan inddrages til
formålet, da der er andre produktionsvaske i området.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af kølerum med ventilatorer,
overflader i køkken, pakkerum og opvaskeafdeling, udstyr,
udsugninger og ovne.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af tætsluttende yderdøre og
porte.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opvarmning
under 75 grader C., og set dokumentation for udført kontrol i
emnerne: varemodtagelse, køleopbevaring, opvarmning og
nedkøling, fra september 2022 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport samt
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visning på egen hjemmeside.
Mærkning og information: Kontrolleret information om allergene ingredienser, på virksomhedns hjemmeside,
ingen anmærkninger.
Vejledt om mere information vedr. allergener kan findes på www.fvst.dk
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


