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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Fødevarestyrelsen kunne ved kontrolbesøget ikke konstaterer
klagens berettigelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: temperaturer i køle og frostenheder i
forbindelse med produktionskøkken, samt facilitet til hygiejnisk
håndvask og tørring.
Gennemgået procedurer for 3D print af insekt og produktion af
servering med imiteret myrer indkapslet i honning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktionskøkken, herunder produktionsflader og kølebokse.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- og P-numre
Vejledt generelt om regler for indmeldelse af væsentlige
ændringer.


