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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for tilsætning af
eddikeblanding (sushi-zu) til sushi ris som smagsforstærker.
Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk håndvask i sushi-afdeling og
produktionskøkken, øvrige vaske til produktion i
opvaskeafdeling, opbevaringstemperatur i køleinventar i
sushi-afdeling og kølerum samt kontrolleret tildækning og
adskillelse mellem fødevaregrupper i frostrum, ingen
anmærkninger. Kontrolleret procedurer for håndtering af sushi
på buffet, herunder at sushi ikke stå udbudt på buffet i mere
end max 3 timer inklusiv håndteringstid, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af sushi-afdeling med
bordoverflader, køleinventar, gulv og vægge samt kontrollere
renholdelse af følgende udstyr/inventar i produktionsområde:
emfang, bordoverflader, kummefryser og bordoverflader.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.


