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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
fødevarer på køl. OK
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler samt
redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Alle redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer, skal holdes ordentligt rene/rent og om nødvendigt
desinficeres.
Følgende er konstateret: I tilvirkningsområde er væg ved
skraldespand samt væg ved højt køleskab snavset, køleenhed i
tilvirkningsområde er snavset og der ses ældre produktrester i
bund af skab. I køleskab bag tilvirkningsområde sidder der
produktrester ved dræn i bund af køleskab.
Liste ved vask i opvaskeafdeling er snavset. Væg i
opvaskeafdeling er snavset og gulv er generelt snavset ved
inventar.
Rullebord og stålkantiner hvor der opbevares rengjort udstyr er
snavset.
Engangsemballage til fødevarer der opbevares i
tilvirkningsområde er snavset. Væg over dyppelse er snavset.
Forholdet er fotodokumenteret og fremvist til virksomheden.
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Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Virksomhedens egenkontrol: Set dokumenteret egenkontrol med opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling for perioden Oktober 2022 - januar 2023. OK
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomheden er registreret med korrekt CVR nummer hos
Fødevarestyrelsen. OK


