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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Håndvaskefaciliteter samt tilgængelighed til håndvask i
produktionskøkken.
Fulgt op på indskærpelse fra forrige kontrolbesøg. Forholdet er
bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:Procedurer for
tilberedning af Sous-vide herunder at der bruges godkendte
poser. Virksomheden oplyser at der kun tilberedes hele stege i
Sous-vide kar ved temperatur over 57 grader.
Fulgt op på indskærpelse fra forrige kontrolbesøg. Forholdet er
bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden
varmholdelse af fødevarer. Der er indkøbt nyt varmeskab hvor
procedurer for temperatur er over 65 grader ved varmholdelse
af fødevarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Håndtering af
opvask herunder vask af service.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Rengøring af produktionskøkken samt produktionsinventar.
Rengøring af serveringslokale.
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Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden er tilmeldt online egenkontrolprogram der er ved
at blive tilrettet virksomhedens aktiviteter. Set tilmeldning ved tilsynet samt redegørelse for virksomhedens
aktiviteter i forhold til en dækkende risikoanalyse
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Emballage m.v.: Fulgt op på indskærpelse fra forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Der anvendes fødevare-godkendte poser til sous-vide
Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.


