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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur, tildækning og adskillelse
under opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring
af hænder. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler/udstyr.
Følgende er konstateret. Området bag disk/produktionsområde
er synligt snavset. Omkring kaffemaskiner er der synlig snavset
og støvet med gammel kaffe, spildte sirupper og lignende.
Hylder i skabe fremstår støvede og snavsede. Området ved
håndvask er snavset og med en del fluer. Der er opsat
fluefanger på bordet som er fedtet/snavset. Under en del
inventar er der synlig snavset. Gulv og væg ved skraldespand i
disk/produktionsområdet fremstår snavset, støvet og fedtet.
Opvaskemaskine fremstår snavset med brune belægninger
indvendigt og på kanter. Gulv i lokale til
fødevarekontaktmaterialer fremstår snavset med sorte
områder.
Bødeforelæg kr. 10.000 fremsendt.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det for vi
ordnet. Billeddokumentation er fortaget.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
opbevaringstemperatur samt modtagerkontrol for perioden
sidste kontrolbesøg til d.d. Ingen anmærkninger.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


