
H.P. THERKELSEN A/S

 

 

Eksportvej 1

6330  Padborg

42140015 2708

1  
1  
1  
1  
 
1  
1  
1  
1  
 
 
 
 
 

X

side 1 af 4

3 timer 30 min.08-02-2023

Følgende emner er kontrolleret uden anmærkninger:

Hygiejne: Håndtering af fødevarer:
- Hygiejne under emballering og oplagring: Kontrolleret køle-
og tørlagre med henblik på håndtering af emballerede
fødevarer, som er anbragt på paller, og i tilfælde af pluk
aktiviteter bliver kartonvis anbragt på paller igen.
- Temperatur af produkter: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for regelmæssig måling af produkttemperatur ved
modtagelse af kølepligtige varer, som er medtaget i
lagerhåndbog, version marts 2022.
- Isning af fisk m.m.: Ingen produktion under tilsynsbesøget.
Mulighed for efterisning kontrolleret i fiskehal (redskaber,
håndteringsbeskrivelse, håndvask). Smeltevand kan ledes bort
til afløb.
- Vand: Virksomheden er tilsluttet offentlig vandværk og
tilhørende analyse fra aktuel vandprøve kunne fremvises.
Vandkvalitet af is til fiskekasser fremgår af en leverandør
erklæring.
- Personlig hygiejne og helbred: Set at medarbejderne
anvender firmatøj og i fiskehal har en gangs forklæder til
rådighed.
- Rengørings- og desinfektionsmidler: Datablade med
anvendelsesbeskrivelse og godkendelsesnumre set anbragt i
hygiejnesluse til fiskehal.
- Animalske biprodukter (ABP): Virksomheden benytter egne
biler til transport af ABP, men er ikke ABP-virksomhed. Ved
behov af bortskaffelse af fødevarer som ABP har virksomheden
skabelonen til oprettelse af et ABP handelsdokument for varer
som nedgraderes ved udlæsning.
- Affaldshåndtering: Konventionel affald håndteres som
dagrenovation til forbrænding og hentes regelmæssigt af et
vognmands firma.
- Tilbagetrækning: Et eksempel på en gennemført
tilbagetrækning er dokumenteret. Procedure for årlig test jf.
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krav fra certificeringsorgan gennemgået.

Hygiejne: Rengøring:
- Rengøring af udstyr med fødevare kontakt: Procedurer er angivet for håndtering af fiskekasser (efterisning) og
resultater fremgår af løbende registreringer.
- Periodisk rengøring: Kontrolleret rengøringsstatus i lagre, herunder ved overliggende konstruktioner. Vejledt
konkret om at kølemaskines indsugningsgitre bør holdes såpas rene, at de ikke bidrager til ventilering af ikke ren
luft.

Hygiejne: Vedligeholdelse:
- Indretning: Ved gennemgang af dele af virksomheden (terminal, kølelagre, tørlager, fiskehal med sluse)
kontrolleret at forudsætninger for hygiejnisk håndtering er til stede.
- Måleudstyr: Aktuel rapport af kalibrering af master termometer fra 02-02-2023 foreligger og virksomheden har
procedurer for kalibrering samt opmærkning af resterende termometre.
- Transportmidler: Tjek af egnethed foregår som del af læssekontrol og dokumenteres der.

Virksomhedens egenkontrol:
- Dokumentation for risikoanalyse og HACCP-plan: Konstateret at virksomhedens aktiviteter ikke indebærer en
væsentlig ændring og dermed behov for ændring af programmet.
- Skriftlige procedurer for kontrolemner med afgørende betydning for fødevaresikkerhed: Programmet
indeholder procedurer for hygiejnisk håndtering (sikring imod forurening, overholdelse af kølekæden, sikring
mod skadedyr).
- Dokumentation for overvågning: Registrering af resultater til temperatur-, rengørings-, og
vedligeholdskontroller set bogført med den fastlagte frekvens.
- Revision: Rapport over programmets efterlevelse og egnethed foreligger for fiskehal (12-01-2023) og lager
(13-01-2023) med underskrift af den kvalitetsansvarlige.



H.P. THERKELSEN A/S

 

 

Eksportvej 1

6330  Padborg

42140015

Kontrolrapport

side 3 af 4

08-02-2023

Uddannelse i hygiejne:
- Medarbejderne er instrueret i virksomhedens hygiejne regler som femgår af lagerhåndbogen samt halvårlige
instruktioner.

Mærkning og information:
- Sporbarhedskrav: Ved gennemgang af dokumenter for et udpeget ordre kan relaterede dokumenter som
afsender, producent, varebeskrivelser, speditør, og modtager fremfindes i lagerstyrings systemet.
- Forbrugeroplysninger ved fisk: Virksomheden figurerer kun som omlæsnings sted for fiskevarer.

Godkendelser m.v.:
--- Eksport ---
- Eksport fødevarer - Egenkontrol: Ingen ændringer konstateret i programmet.
- Eksport fødevarer - Generelle bestemmelser: Virksomheden er autoriseret og fremgår af Fødevarestyrelsens
officielle liste over køle-/fryselagre i Danmark.
- Erstatningscertifikater - Egenkontrol: Anvendelse af proceduren er set på certifikat DK-2708-3701440-2022.
- Certifikatkrav - Husdyrsygdom - IKKE anmeldepligtig DK: Overholdelse af 3.landsbestemmelser er
dokumenteret igennem status angivelse i leverandørens parti-erklæringer.
- Certifikatkrav - Forarbejdning - Temperaturkrav: Parti-erklæring anvendes som baggrund for status. Vejledt
konkret om at valg af udstregninger i et eksport certifikat skal være dækket af den indgående erklæring.
- Certifikatkrav - Sporbarhed - Oprindelse råvarer: Parti-erklæring anvendes. Vejledt konkret om at angivelse af
oprindelsesland kræves dokumenteret i indgående erklæring. Virksomheden meddeler at ville rette
henvendelse til leverandøren som hidtil kun har informeret mundtlig.
- Certifikatkrav - Oprindelse - Vaccination: Overholdelse af 3.landsbestemmelser er dokumenteret igennem
leverandørens status angivelse i parti-erklæringer.

Særlige mærkningsordninger:
--- ØKOLOGI ---
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- Virksomhedens procedurer for modtagekontrol af økologiske fødevarer (forarbejdede vegetabilske
landbrugsprodukter), herunder kontrol af gennemførelse og registrering af udført modtagekontrol. Udtaget kopi
af dokumentation for udleveret frugtkoncentrat til krydskontrol. Vejledt konkret om at kontrol af økologi
opmærkning af modtagede varer skal være dokumenteret ved hver modtagelse.
- Regnskab for økologiske fødevarer (kontrol af løbende registreringer af ind- og udgåede mængder samt det
aktuelle lagerbehold.
- Dokumentation for økologisk oprindelse af modtagne økologiske fødevarer, herunder dokumentation for, at
leverandøren er omfattet af økologikontrol.
- Økologirapporten og dens egenkontrolprocedurer er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Forudsætningerne for økologirapporten er uændrede.


