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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: -Hygiejne under produktion,
herunder krydssmitte:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Hygiejne under produktion, herunder krydssmitte, ved
indpakning af laks der skal eksporteres videre til Australien.
- Vand:
Kontrolleret virksomheds procedurer for at sikre vandkvalitet
ved produktionen samt dokumentation (analyseresultater) for
vand til lage den 14. november.
- Mikrobiologiske kriterier, fødevaresikkerheds- og
proceshygiejnekriterier, herunder indplacering af produkter,
prøveplaner:
Kontrolleret dokumentation for produkt og miljøprøver i 2023.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
Rengøring under produktion af følgende lokaler/udstyr: pakkeri
og råvarer afdeling.
Virksomhedens egenkontrol: - Dokumentation for overvågning
af CCP, evt. OPRP og GMP som har afgørende betydning for
Fødevaresikkerhed.:
Kontrolleret dokumentation for overvågning af CCP1 (blanding
af lager) og CCP2 (stiksaltning) i februar måned.
Uddannelse i hygiejne: - Uddannelse af medarbejdere (HACCP):
Kontrolleret dokumentation (uddannelsesbevis) at virksomhed
QA er udannet i HACCP.
- Overvågning og instruktion i fødevarehygiejne:
Kontrolleret dokumentation for at medarbejder bliver
udannet/instrueret i fødevarehygiejne.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
Mærkning af de anvendte tilsætningsstoffer ved koldrøg
hellefisk.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
- procedurer for afvejning og dosering af tilsætningsstoffer.
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262, 270 og 325.
- kontrolleret fødevare(r) indeholdende tilsætningsstoffer. Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: koldrøg
hellefisk.
- mængdeberegning (c.s) af tilsætningsstofferi koldrøg hellefisk..


