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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk håndvask, opbevaring af fersk fisk og skaldyr,
gennemgået procedurer for håndtering af sushi-zu ris,
herunder periodevis måling af pH, samt procedurer for
indfrysning af fersk fisk uden leverandørerklæring. OK.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af gulve, vægge, borde og inventar i
lokaler hvor der opbevares og håndteres fødevarer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vedligeholdelse af produktions og
opvaskeområde samt fødevarelager i kælder. OK.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Der er set risikoanalyse og skriftlige
egenkontrolprocedurer over virksomhedens aktiviteter,
herunder udpegelse af kritiske kontrolpunkter. Yderligere
kontrolleret måleudstyr til overvågning af kritiske
kontrolpunkter. Der er stikprøvevis set udført dokumentation
for virksomhedens kritiske kontrolpunkter, herunder
køleopbevaring og modtagerkontrol, opvarmning, nedkøling,
indfrysning af fersk fisk samt pH-måling fra opstartsdato frem
til d.d.
Mærkning og information: Kontrolleret skiltning vedrørende
oplysningsmulighed om allergener til forbrugeren. Yderligere
set faktura på fersk opdrættet laks fra Færøerne og Norge, med
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leverandørerklæring på undtagelse af indfrysning. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Virksomhedens CVR-nummer stemmer overens med ejerforhold registreret hos
Fødevarestyrelsen. Virksomhedens registrering stemmer overens med aktiviteter. Ingen anmærkninger.
Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvens.


