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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer for fødevarer
på køl og frost, samt faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Butiksområde, baglokale og fjernlager, herunder gulve, vægge,
lofter, produktionsoverflader og -udstyr, kølerum, frostrum og
køleinventar. Virksomheden har mundtligt redegjort for
procedurer vedrørende rengøring og desinfektion af
produktionsområder og -udstyr. Vejledt virksomheden om
benyttelse af et fødevaregodkendt desinfektionsmiddel på
overflader med fødevarekontakt.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og skriftlige
egenkontrolprocedurer for aktiviteten varemodtagelse, samt
stikprøvevist kontrolleret dokumentation af egenkontrollens
gennemførsel, for aktiviteterne varemodtagelse og opbevaring
for 2023.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende produkter:
kogte hvide bønner og Ras al Hanout krydderi for mærkning af
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allergene ingredienser, samt obligatorisk dansk mærkning. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-nummer via cvr.dk, samt
virksomhedens risikokarakterisering hos Fødevarestyrelsen.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret obligatorisk mærkning af okse/kalvekød. Følgende fødevarer er
kontrolleret uden anmærkninger: Diverse udskæringer af dansk ungkvæg udbudt til salg.


