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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, opbevaringstemperaturer, tildækning og
adskillelse af fødevarer på lager og køl i produktionslokale og i
kælder. Virksomheden nedkøler under tilsynet tilberedt kylling
og medarbejder kan mundtligt redegøre for procedure og
starttidspunkt for nedkøling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Hylder
på tørvarelager, isterningemaskine og kølerum i kælder,
køleinventar, bordoverflader, emfang og hylder med rent
service i produktionslokale. Vejledt om øget frekvens på
rengøring indvendigt i opvaskemaskine og af opvaskebakker.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Inventar i produktionskøkken herunder
køleinventar og borde. Vejledt konkret om at fjerne
transportfilm fra inventar og kontrollere opvaskebakker. Vejledt
konkret om løsningsmuligheder for at udbedre hul fra gammel
udsugning som ikke anvendes længere.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning og
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nedkøling fra august 2022 til dd.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-nummer jf. Virk.dk.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-nummer jf. Virk.dk og kassebon.


