Kontrolrapport

Virksomhed Kokkefrgen.dk

Adresse Taekkemandsvej 1

Postnr/By 4300 Holbaek

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

'Denne kontrol, dato

16-02-2023

Tidligere kontrol
Dato 16-02-2022

CVR-nr. 35566651

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing Dato 30-10-2018
Vedligeholdelse 1

Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Kontrolleret procedurer for

nedkgling af fadevarer. Virksomheden har redegjort for bl.a.

hvilke fgdevarer der nedkgles, mangder, hyppighed, tid,

temperaturer, udstyr der anvendes ved nedkgling (kglerum),

emballage der anvendes under nedkgling, udstyr til

overvagning af nedkgling, ingen anmaerkninger.

Der er forevist Fgdevarestyrelsens veerktgj SiTTi, der kan

anvendes til kontrol af sikker nedkgling, dette findes pa

7F¢devarestyrelsens hjemmeside

https://sitti.foedevarestyrelsen.dk/.

Vejledt generelt om korrekt nedkgling af fedevarer, herunder at

virksomheden kan fglge retningslinjen om, at fgdevaren

passerer temperaturintervallet fra 65-10°C pa max 4 timer

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Funktionsdygtigt indstikstermometer bl.a. til

anvendelse ved kontrol af nedkgling.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens

risikoanalyse for procestrinnet Nedkgling, herunder at kritiske

graenser er udpeget og valideret, at sandsynlighed/alvor er

vurderet, samt om nedkgling udpeget som et CCP, ingen

anmeaerkninger.

Kontrolleret virksomhedens skriftlige procedurer/HACCP-plan,

herunder at procedurer for nedkgling er beskrevet, hvordan

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

35 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Tilsynsferendes bemaerkninger side 2 af 2

dette procestrin overvages, hvor ofte det skal dokumentere (frekvens), ingen anmeerkninger.

Kontrolleret dokumentation af procestrinnet nedkglingen for perioden december 2022, herunder at

virksomheden fglger den fastsatte frekvens de har beskrevet, at der dokumenteres nedkgling pa relevante

fedevarer, ingen anmaerkninger.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmarkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

16-02-2023
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




