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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl, varmholdelse og
frost. Virksomheden har oplyst omkring gode arbejdsgange for
varmholdelse af forskellige produkter med en kombination af
temperatur og tid, ved temperaturer fra ca. 60 °c og op til max.
en time, Ok.
Følgende er konstateret: Der var placeret 2 kasser med burgere
oven på håndvasken i området for fremstilling af burgere.
Kasserne blev straks fjernet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om at håndvaske altid skal være tilgængelige.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken, kølreum, frostrum, betjeningsområde,
opvask, frysere med burgere og restaurant.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for modtagelse
og opbevaring af kølekrævende fødevarer og for
varmebehandling af spiseklare færdigretter fra 19. november
2022 til dags dato. Kontrolleret at virksomheden har gode
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arbejdsgange for dato- og tidsangivelse på skåret grønt og ompakkede fødevarer opbevaret i kølerum, Ok.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


