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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adgang til hygiejniske
håndvaskefaciliteter. Stikprøvevist kontrolleret temperatur på
køl og frost samt opbevaring og adskillelse på køl og frost.
Ingen anmærkninger. Kontrolleret at fersk fisk opbevares ved
max 2 grader samt kontrolleret virksomheden procedurer for
anvendelse af sushi-zu i risene samt måling af pH. Ingen
anmærkning.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for pH-måling af
sushi-ris samt at aktiviteten er udpeget som et kritisk
kontrolpunkt (CCP). Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for pH-måling af
sushi-ris for perioden 01.11.22 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


