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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold. Virksomheden har
mundtligt redegjort for procedurer vedrørende nedkøling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Diskområde og bagkøkken, herunder gulve, vægge, lofter,
produktionsoverflader, opvaskemaskine, kølerum og
køle-/fryseinventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Pizza fremstillingsområdet. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation for gennemført egenkontrol for opvarmning,
nedkøling og varemodtagelse, samt opbevaringstemperatur for
perioden fra sidste tilsyn til dags dato. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret virksomhedens overvågning af kritiske
kontrolpunkter. Det indskærpes, at virksomheden skal
fastlægge og gennemføre effektive overvågningsprocedurer på
kritiske kontrolpunkter.
Følgende er konstateret: Adspurgt til virksomhedens
nedkølingsprocedurer, oplyser ejer at nedkølingen kontrolleres
med et overfladetermometer. Ifølge virksomhedens skriftlige



Haralds ApS

 

 

Haraldsgade 64, st tv

2100  København Ø

40723870

Kontrolrapport

side 2 af 2

16-02-2023

egenkontrolprocedurer skal der anvendes et kalibreret indstikstermometer. Virksomheden kan ikke fremvise et
funktionelt indstikstermometer på tilsynet. Virksomheden havde følgende bemærkninger: Jeg var ikke klar over
at vi skulle bruge et indstikstermometer. Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


