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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har mundtlig redegjort for
hvilke typer af fødevarer der nedkøles og hvordan, set relevant
måleudstyr samt opbevaring af nedkølet fødevarer i kølerum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan). Virksomhedens procedurer er at nedkølingen
skal ske ved maksimalt fire timer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
har udpeget nedkøling som et kritisk kontrolpunkt.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for nedkøling fra oktober 2022 og til dags dato. Frekvensen er
hver 14. dag.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden er introduceret til SiTTi.


