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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
råvarer på lager (malt/humle).-ok. Procedure for valsning af
malt gennemgået.-ok.
Procedure for brug af cipvæske (syre/base) i produktionen før
og efter start af brygning.-ok. Procedure for vandbehandling og
nedkøling i varmeveksler.-ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret bryggeri herunder
mæskekedel, kogekedel, whirlpool indvendigt.-ok. Procedure
for tjek af lagertanke indvendigt via dæksel.-ok.
Kontrolleret herretoilet: der er mørke kanter på gulvet langs
vægge- enkelt sted virker det som indtørret cement.
Virksomheden oplyser den vil finde en løsning på dette.-ok.
Kontrolleret gulv ved væg hvor der kommer kabler/rør op:
gulvet virker ikke helt tæt omkring rør så vand kan løbe ind
under belægning. Virksomheden finder en løsning på dette.-ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Procedure for tjek af termometer i
tanke gennemgået.-ok. Tjek af pakninger i tanke
gennemgået.-ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende produkter:
Øldåser for mærkning af allergene ingredienser.
Ingen anmærkninger.
Vejledt virksomheden om generelle regler for oplysning
omkring allergener på hjemmeside hvorfra der er salg.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende særlige aktiviteter:samhandel.
Virksomheden er indplaceret i risikogruppe høj og er omfattet
af frekvensbaseret basiskontrol på baggrund af de aktiviteter
virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev
konstateret ved kontrolbesøget dags dato. Virksomheden
havde følgende bemærkninger:enig.


