Kontrolrapport

Virksomhed Midtbyens Bgrnehus

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsfgrendes bemaerkninger sidelafl

Hygiejne: Handtering af fedevarer: Kontrolleret virksomhedens

handtering af fédevarer, herunder flow ved varemodtagelse,

Adresse Niels Kjeldsens Vej 44

vurdering af friskhedskriterier og holdbarhed pa frugt og grent,

Postnr/By 7500 Holstebro

palaeg og mejeriprodukter ved varemodtagelse og at

CVR-nr. 29189927 Autnr. 6773 virksomheden sikre at fgdevarer placeres pa kgl/frost hurtigst
muligt efter modtagelse samt hygiejne under opbevaring.
Virksomheden redegjorde for flow ved varemodtagelse og krav.
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 til friskhed og holdbarhed pa fgdevarer ved modtagelse. Ingen

Rengering anmaerkninger.

Vedligeholdelse 1 Kontrolleret, at fedevarer som leveres ud til eksterne
Virksomhedens egenkontrol 1 institutioner er tildaekket/beskyttet under transporten.
Offentliggerelse af kontrolrapport Overvaeret afhentning af mad til eksterne institutioner. Ingen
Uddannelse i hygiejne anmarkninger.

Maerkning og information Kontrolleret procedurer for hygiejnisk h&ndvask, afspritning af
Godkendelser m.. 1

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilseetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

hander samt brug af handsker. Virksomheden redegjorde

herfor uden anmeerkninger.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret, at

maleudstyr/termometer kalibreres med jaevne mellemrum.

Virksomheden er i besiddelse af egnet og brugbart

indstikstermometer. Virksomheden redegjorde for kontrol af

termometer med kogende vand og isvand. Ingen

anmaerkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens

risikoanalyse pa procestrin transport, varemodtagelse og

opbevaring af fedevarer, herunder risiko for tilstedevaerelse af

skimmelsvamp og kemiske stoffer i frugt og grgnt samt

opformering af sygdomsfremkaldende bakterier i fedevarer.

Ingen anmaerkninger.

Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse pa procestrin

varemodtagelse af fgdevarer samt udpegning af dette trin som

et kritisk kontrolpunkt. Ingen anmaerkninger.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Registrering er daekkende for virksomhedens

aktiviteter, risikoaktiviteter, kontaktoplysninger og korrekt CVR

og p. nr.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

20-02-2023
Dato

1 time 20 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




