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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adgang til hygiejniske
håndvaskefaciliteter samt kontrolleret adskillelse og
opbevaring af kølepligtige fødevarer og kolonial. Stikprøvevist
kontrolleret temperatur i køleskabe, køle- og fryserum. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er stikprøvevist kontrolleret
uden anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler og
udstyr: Produktionskøkken herunder gulv, loft, vægge,
opvaskeområde, kølerum, fryserum, køleskabe, ovn,
pålægsmaskine, kipgryde, emfang, hylder, produktbærende
overflader samt koloniallager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opbevaring af
kølekrævede fødevarer, opvarmning og nedkøling. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for opbevaring af kølekrævede fødevarer, opvarmning,
nedkøling og genopvarmning for perioden 01.11.22 til dags
dato.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret mælk og ristede løg
for holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” eller
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”sidste anvendelsesdato” ikke er overskredet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af det økologiske spisemærke med økologiprocent
30-60 % er overholdt. Ingen anmærkninger. Set dokumentation for regnskab for sidste halvår fra 01.08.22 til
30.12.22. Ingen anmærkninger.


