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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrollen sker som kontrol
i 2. led med tilbagetrækningen af Tommette de Vache aux
Fleurs. Virksomheden har procedurer i deres
egenkontolprogram der beskriver hvordan man skal håndtere
tilbagetrækninger/tilbagekaldelser. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Kølerum, frostrum, opvaskeafdeling, produktionskøkken med 3
stålborde, ovn, gasblus og koldjomfru, 2 frostskabe og
kolonialrum. Generelt vejledt om rengøring af emballager og
rekvisitter i forbindelse med Listeria, herunder at
varmebehandling ved skyllevandstemperatur i industriopvasker
er vigtig.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varmebehandling i indeværende måned til dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


