
The burger concept ApS

 

 

Ørbækvej 75

5220  Odense SØ

39348535

15-02-2023 1
09-08-2022

1
25-03-2022

1
06-10-2021

1
1  
1  
 

1  
1  
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

35 min.

Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder i serveringsområde, opbevaring og adskillelse af
letfordærvelige fødevarer herunder stikprøvevis målt
opbevaringstemperatur i køle og fryseenheder. Virksomhedens
mundtlige procedurer for hygiejnisk håndvask samt anvendelse
af handsker i forbindelse med fremstilling af fødevarer
herunder udskiftning af handsker ved skift af aktiviteter.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionsområde herunder
vægge, borde, frituresteger, emfang, stegeplade samt køle og
fryseenheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur samt opvarmning i
perioden fra november 2022 og til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


