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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, egenkontrol og
risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden,
personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
registrering fx ved import, eksport og samhandel, økologi,
registrering ved væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: opbevaring af fødevarer på tørvarelager,
hygiejne under oplagring, personlig hygiejne og hygiejniske
håndvaskefaciliteter, procedure for tilbagetrækning,
tilbagekaldelse af fødevarer, gennemgået procedure for
affaldshåndtering.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af: tørvarelager,
aflæsningsområder, rengørings procedure for vask af gulve. OK
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: vedligeholdelse og skadedyrssikring af
tørvarelager, læseområder, læserampe med porte,
udendørsareal samt procedurer for vedligeholdelse på
virksomheden.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram og risikoanalyse,
egenkontrolprocedurer for oplagring af fødevarer på
tørvarelager, ind- og udlæsning, gennemgået procedure for
varemodtagelse og afsendelse kontrol, rengøring- og
skadedyrskontrol.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret uden anmærkninger:
procedure for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: procedurer for kontrol af tilbagetrækning og
elektronisk sporbarhedsystem med oplysning for at kunne
spore fødevarer et led frem og tilbage samt mærkning af
fødevarer.
Særlige mærkningsordninger: Virksomheden har ansøgt om
økologi godkendelsen.


