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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har redegjort for
varemodtagelse og håndtering af råvarer på køl og frost;
herunder opbevaring af fersk fisk samt sous vide tilberedning af
oksekødsudskæringer. Der er vejledt om sikring af
opbevaringstemperatur max 2 grader ved opbevaring af fersk
fisk. Set opbevaring og adskillelse samt holdbarhedsstyring af
råvarer og tilberedte produkter: OK.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, stegestation, køle- og frostenheder samt lagerrum.
Ligeledes kontrolleret udstyr til tilberedning i stegestation;
herunder håndredskaber, knive samt pålægsmaskine: OK.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opvarmning i
februar måned. Virksomheden er vejledt om implementering af
sous vide tilberedning i risikoanalysen og egenkontrolprogram
såfremt tilberedningen udvides til øvrige animalske produkter.
Tilsætningsstoffer m.v.: Vejledt generelt om tilsætningsstoffer
ifm. syltning; herunder brug af syltesukker samt grænseværdier
i EU's database for tilsætningsstoffer.


