Kontrolrapport

Virksomhed Dino's Restaurant

Adresse @Pstergade 34

Postnr/By 7600 Struer

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

‘Denne kontrol, dato

22-02-2023

Tidligere kontrol
Dato 24-03-2022

CVR-nr. 41356022
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 2 Dato 12-06-2020
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 2

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

©
©
©

©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Kontrolleret faciliteter for

hygiejnisk vask og t@rring af haender og vejledt om tilgengelig

seebe ved handvaske. Malt opbevaringstemperatur i kgleskabe

og kontrolleret procedure for optgning af fédevarer.

Kontrolleret tilstraekkelig adskillese mellem ra og spiseklare

produkter. Ingen anmaerkninger

Hygiejne: Renggring: Kontrolleret renggring af lokaler samt

redskaber, udstyr og tilbehgr, som kommer i bergring med

rf¢d evarer.

Det indskaerpes, at lokaler, hvor der findes fgdevarer, skal

holdes rene.

Alle redskaber, udstyr og tilbehgr, som kommer i bergring med

fedevarer, skal holdes ordentligt rene/rent og om ngdvendigt

desinficeres.

Folgende er konstateret: | kgleskab hvori der opbevares

emballaret og u emballaret frugt og grent fremstar gitter for

kondenstaor med kraftige mgrke belagninger og indstik til

hylder fremstar med skimmelansamlinger. | kglebord i

grillomrade fremstar bunden af kgleskabet med aldre

indtgrrede produktrester. Opvaskemaskinen fremstar med

henstdende vand og rgde belaegninger i lag.

Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: Det far vi gjort

rent.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1 time 5 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2
Indskaerpelse medfgrer 2 gebyrbelagte opfglgende kontroller. Afggrelsen kan paklages. Se klagevejledning pa

bagsiden.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens egenkontrolprocedurer.

Det indskaerpes, at virksomheden skal indfgre, iveerksaette og felge faste procedurer, som er baseret pa

HACCP-principperne.

Folgende er konstateret: Af virksomhedens dokumentation for nedkgling af fgdevarer fremgar det ikke, at

produktet er nedkglet til under 10 grader indenfor 3 timer som virksomhedens styrrende foranstaltning i

risikoanalysen og skriftlige egenkontrolprocedure foreskriver. Af dokumentationen fremgar der et starttifspunkt

og start temperatur og 30-45 minutter efter, maler og noterer virksomheden igen temperaturen. Virksomheden

oplyser, at efter endt varmebehandlig star produktet pa bordet i 30-45 min hvorefter temperaturen males inden

produktet kommes i kgleskab. Virksomheden maler ikke yderligere temperaturer efterfglgende. Der er

kontrolleret nedkglingsdokumentation for hele 2022 og 2023

Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: Vi ggr det fremover.

Indskaerpelse medfgrer 2 gebyrbelagte opfglgende kontroller. Afggrelsen kan paklages. Se klagevejledning pa
bagsiden.

Virksomheden har under kontrolbesgget ikke adgang til et funktionelt termometer, da de oplyser, at

termometeret er gaet i stykker i weekenden. Virksomheden er konkret vejledt om Igsningsforslag saledes det

sikres, at der fremadrettet er adgang til et funktionelt termometer. Ligeledes er virksomheden vejledt konkret

om at notere den faktiske malte temperatur ved dokumentation af varmebehandling. Ok.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

22-02-2023
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




