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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
fødevarer, adskillelse og tildækning af fødevarer og
temperaturer i køleanordninger. Kontrolleret vaskeforhold
herunder faciliteter til hygiejnisk håndvask. Ingen
anmærkninger. Kontrolleret procedure for hakning af fars og
tatar. Kontroller procedurer for tidsstyring af kølepligtige
fødevarer opbevaret uden for køl. Ingen anmærkninger.
Konkret vejledt omkring procedurer for tidsstyrring af
kølepligtige fødevarer opbevaret mellem 5 grader C og 65
grader C.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
produktionsområde, kølerum, opvaskeafdeling, inventar og
salgsområde. Ingen anmærkninger. Procedure for rengøring og
desinfektion af kødhakker.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
Produktionsområde, kølerum, opvaskeafdeling. Ingen
anmærkninger. Kontrolleret skadedyrssikring af følgende
lokaler: Lager. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis set dokumentationen
af egenkontrollen: Opbevaringstemperaturer, opvarmning,
nedkøling, varemodtagelse for perioden fra november til d.d.
Ingen anmærkninger. Set virksomhedens risikoanalyse og
egenkontrolprogram. Ok.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret dokumentation for almindelig geografisk oprindelse af div oksekød.
Ingen anmærkninger.


