Kontrolrapport

Virksomhed Royal Danish Fish A/S

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsfgrendes bemaerkninger sidelafl

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

Aleslagteri uden anmaerkninger: Procedurer og adfaerd vedrgrende
Adresse Nordre Strandvej 60 personlig hygiejne, herunder forholdsregler ved sygdom eller
Postnr/By 7730 Hanstholm bzerere af sygdom blandt personalet, hygiejniske
CVR-nr. 25188489 Autnr. 6394 handvaskeprocedurer og handvaskeforhold, egnet og rent
arbejdstgj samt hygiejnisk handtering og opbevaring af
arbejdstgj og private genstande.
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 Hygiejne: Renggring: Felgende er kontrolleret uden
Rengering 1 anmeaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:
Vedligeholdelse 1 Personaleomkladning, slagterum samt frys og kelerum. Lokaler
Virksomhedens egenkontrol 1 samt udstyr fremstar paene og rene. Ingen anmaerkninger.
Offentliggarelse af kontrolrapport Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af fplgende
Uddannelse i hygiejne 1 lokaler: Personaleomklaedning, slagterum samt frys og
Mzerkning og information kglerum. Lokaler samt udstyr fremstar i paen stand som
Godkendelser m.. 1

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilseetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

faciliterer renggring. Ingen anmaerkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram.

Felgende punkter i egenkontrollen er kontrolleret uden

anmeaerkninger: Personale, Vand og Is, Skadedyr samt HACCP

analyse.

Folgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens

dokumentation af egenkontrollens gennemfgrelse.

Vandanalyse udtaget i slagteriet 13-01-22 samt dagsrapporter

for Renggringskontrol samt Temperaturkontrol af kele og

fryserum set for perioden uge 4-7 2023. Afvigelse af

temperatur i kele og fryserum registreret mandag d. 06-02-23,

udfyldt afvigelsesrapport kontrolleret. Ingen anmaerkninger.

Uddannelse i hygiejne: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Ansatte, der tilvirker fgdevarer, er behgrigt

instrueret i handtering af fedevare, hygiejniske forhold samt

risiko ved sygdom. Ingen anmaerkninger.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden

anmarkninger: Virksomhedens CVR-nr., p-nummer og

fedevareaktiviteter. Risikooplysninger er gennemgaet og

bekraeftet. Ingen anmaerkninger.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

23-02-2023
Dato

1 time 45 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




