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Fremvist og gennemgået retsikkerhedsblanket.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer herunder
kontrolleret temperatur, adskillelse samt tildækning af
fødevarer opbevaret i kølerum samt temperatur på fødevarer
opbevaret i udsalgskølere i butik. Set faciliteter til hygiejnisk
håndvask. Set personlig hygiejne og arbejdsgange under
tilvirkning af produkter til salg i butik. Virksomheden har
redegjort for tilvirkning af pølser og spegepølser herunder
tørresvind på spegepølser. Virksomheden er vejledt i
muligheden for at bakke lav tørresvind op med pH måling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af tilvirkningsområde samt
slagterimaskiner (pølsestopper, lyn hakker, kødhakker samt
pakkemaskine.)
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varmebehandling af hjemmelavet pølser i perioden fra
1/9-2022 til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden er registreret ved Fødevarestyrelsen med
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følgende aktiviteter:
- Behandling af ikke-letfordærvelige fødevarer eller fødevarer uden regelfastsat kølekrav
- Forarbejdning, røgning
- Forarbejdning, varmebehandling
- Håndtering DETAIL inkl. opbevaring af letfordærvelige varer og/eller varer med regelfastsat kølekrav.
Særlige mærkningsordninger: Følgende er stikprøvevis kontrolleret uden anmærkninger: Kontrolleret
obligatorisk mærkning af okse/kalvekød.


