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Hygiejne: Rengøring: Fulgt op på indskærpelse fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Rengøring af
Køkken, herunder inventer og redskaber som følgende:
Røremaskiner inkl. betjeningsknapper og gitre,
madaffaldsstativ, røde kasser, smootiemaskine, dørkarme,
køleborde, herunde kølegitre, samt afløbsriste.
Isterningemaskine er fjernet fra køkken.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Fulgt op på indskærpelse fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Køleborde,
herunder gummilister og låger, overflader er beklædt med
rustfri materiale, der er rengøringsvenlige og hele. Huller i loft
dækket med rustfri beklædning.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Gennemførelse af
virksomhedens ugentlige dokumentation for
opvarmning/nedkøling, varemodtagelse og temperaturer ved
opbevaring af kølekrævende fødevarer, samt frosttemperaturer
i perioden fra sidste kontrolbesøg til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret: Ophængning af
kontrolrapport.
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Følgende er konstateret: Kontrolrapport er ikke ophængt ved indgangspartiet, men ved et sidevindue til
indgangspartiet, således, at den ikke er letlæselig.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for ophængning af kontrolrapport. Vejledt konkret om ny placering af kontrolrapport
ved indgangspartiet, hvor den skal være letlæselig inden gæster betræder virksomhedens område.


