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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, temperaturer i
køleskabe og fryser, tildækning og adskillelse af fødevarer
opbevaret på køl og frost samt faciliteter til hygiejnisk
håndvask. Virksomheden redegører for tilvirkning af sushi
bowls med brug af sushi ris uden tilsætning af
eddikeblandingen sushi-zu. Risene bruges inden for 3 timer.
Temperatur målt til over 65 grader. Virksomheden oplyser at rå
fisk marineres umiddelbart efter optøning og holder 2 graders
krav inden marinade tilføres.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for opbevaring på køl og frost i periodem fra 1. oktober 2022 til
dags dato. Vejledt i dokumentation af ph-måling af sushiris,
samt beskrivelser i risikoanalyse såfremt virksomheden ønsker
at påbegynde denne aktivitet igen.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


