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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adgang til hygiejnisk håndvask med
rindende koldt og varmt vand, papir og sæbe. Kontrolleret
procedurer for håndtering af buffet. Buffet serveres kun til
lukkede selskaber. Buffet går fremme i maks 3 timer, der sørges
for at tenger ikke kan falde ned i serveringsskåle. Gennemgået
procedurer for opbevaring af fødevarer, herunder fødevarer i
kølerrum og frysere.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Opvaskemaskine, bordflader i køkkenet, køkkengulve og lofter.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler: af
indgangsdøre, kølerrum og frysere i udeomgivelser.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens mundtlige egenkontrolprogram
for buffet. og opbevaring af fødevarer. Kontrolleret:
Virksomhedens risikoanalyse og skriftlige egenkontrol for
opbevaring af fødevarer. Set dokumentation for samme fra okt.
til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


