
Corporate Cooking ApS

 

 

Grønnedalsvej 14

8660  Skanderborg

41533439 6650

1  
1  
 
1  
1  
 
 
1  
1  
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

1 time 30 min.27-02-2023

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder forholdsregler ved sygdom eller
bærere af sygdom, hygiejniske håndvaskeprocedurer og
håndvaskeforhold samt egnet og rent arbejdstøj. Udleveret
faktaark om norovirus.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
generel opvarmning og nedkøling.
Konkret vejledt om reglerne for mikrobiologiske kriterier
herunder prøveplan.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring af kontaktbærende
over flader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse er vurderet
dækkende for opvarmning og nedkøling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
stikprøvevis for opvarmning, nedkøling og genopvarmning samt
langtidsstegning for de seneste 2 måneder.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Vejledt konkret om udformning af autorisationsnummer til
transportkasser.
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kravene til brug af det økologiske spisemærke
med økologiprocent: 60-90%. Set regnskab for seneste kvartal.
Virksomheden er indplaceret i risikogruppe særlig høj og er
omfattet af frekvensbaseret basiskontrol på baggrund af de
aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der
blev konstateret ved kontrolbesøget dags dato. Virksomheden
havde ingen bemærkninger.


