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Virksomhed AC Hotel Bella Sky Copenhagen
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Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

‘Denne kontrol, dato

1. sal kgkken 28-02-2023
Adresse Center Boulevard 5
Postnr/By 2300 Kgbenhavn S Tidligere kontrol
CVR-nr. 37939838 Dato 14-10-2021
Hygiejne: Handtering af fedevarer 2
Rengearing Dato 24-10-2017
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

©
©
©
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Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2

Hygiejne: Handtering af fadevarer: Nedkgling af

varmebehandlede fgdevarer. Virksomheden anvender

almindelig vis blaestkgler til nedkgling og de nedkglede

fedevarer anbringes derefter i kgleindretning ved max 5 grader.

Blaestkgler er for tiden defekt og der nedkgles derfor i kglerum.

Der nedkgles i store fyldte kantiner og termometer til kontrol

kan ikke fremvises, det eneste termometer der er i kgkkenet er

et i ovnen.

En varmebehandlet stor fyldt kantine med tomatsauce er sat

pa kgl med en temperatur pa 98 grader (malt i ovn) kl. 13, kl.

14 males saucen til 59,8 grader med kalibreret indstiksfgler,

kontrolleret i SiTTi er dette en sikker opvarmning.

Kontrolleret: Nedkgling af fédevarer efter varmebehandling

eller endelig tilberedning.

Det indskaerpes, at fgdevarer skal nedkgles snarest muligt efter

varmebehandling eller endelig tilberedning, og at de skal

nedkgles til en temperatur, som ikke indebaerer nogen

sundhedsfare.

Felgende er konstateret: Lam i tern sat pa kel med en

temperatur pa 78 grader (malti ovn) kl 11, kl 13.55 males
produktet til 38,7 grader med kalibreret indstiksfgler. | fglge
SiTTi vil dette ikke blive en sikker nedkgling da det vil tage 7

timer og 12 minutter.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

2 timer 30 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: Vi giver det en ny opvarmning og nedkgler i mindre portioner. Vi

laner et termometer fra et andet kgkken. | morgen kommer der tekniker til blaeskgleren.

Indskaerpelse medfgrer 2 gebyrbelagte opfglgende kontroller. Afggrelsen kan paklages. Se klagevejledning pa

bagsiden.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmarkninger: Virksomhedens risikoanalyse for

nedkgling, virksomheden har udpeget nedkgling som CCP og har skriftlige procedurer for nedkgling.

Nedkgling skal i flg. egenkontrolprogram dokumenteres hver dag.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemfgrelse

og resultater for nedkgling fra august 2022 til d.d.

Konkret vejled om skriftlige korrigerende handlinger i forhold til nedkgling samt om at dokumenter jf.

egenkontrolprogrammet dagligt.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fédevareaktiviteter.

28-02-2023
Fedevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




