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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
procedurer til fremstilling af fermenterede fødevarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: At virksomheden
har procedurer for vurdering af kvaliteten af råvarer. At
virksomheden anvender en velafprøvet opskrift. Virksomheden
har mundtligt redegjort for validering af opskrifter - flere af
deres opskrifter har eksisteret i en længere årrække. At
virksomheden har procedurer til at revurdere opskrifter hvis
disse ændres. At virksomheden anvender egnet starterkultur -
Virksomheden har mundtligt redegjort for gældende procedure
ved brug af starterkultur. At virksomheden doserer
starterkulturer eller surhedsregulerende midler iht. forskrift. At
virksomheden har kontrolprocedurer der sikrer at
fermenteringen skrider frem som den skal - Virksomheden
måler tørresvind (20%). Virksomheden modner de første ved
18-20 grader. Fødevarestyrelsen anbefaler de første par dages
modning forekommer ved 20-25 grader.
Vejledt om fermentering af pølser - find guide på fvst.dk
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, samt mundtligt
gennemgået virksomhedens gode arbejdsgange vedrørende
fermentering af pølser.


