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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, adskillelse og tildækningen
af fødevarer herunder temperaturkontrol af køleenheder.
Følgende er konstateret: Virksomhedens varme vand er længe
om at løbe frem til køkket fra oliefyret pga. virksomhedens
gæster bruger varmt vand på værelserne fra samme oliefyr.
Virksomheden oplyser at de har varmt vand når de har
fødevareaktiviteter igen, da fyret ikke er belastet i de perioder.
Under dette tilsyn blev vandet varmere med tiden, samt at
virksomheden oplyser at de har kontaktet deres lokale VVS
som skal udbedre dette.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt omkring regler for varmt vand ved håndvaske,
samt vejledt konkret omkring løsningsforslag for opsætning at
varmvandsbeholder som kun dækker virksomhedens
aktiviteter kunne muligvis løse virksomhedens problem.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køleskabe, emfang, arbejdsredskaber, hyder samt bøtter til
opbevaring af fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
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egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse og opbevaring for uge 8.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for
varemodtagelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.


