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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kvalitet og friskhed af frugt " æbler,
pærer, ananas melon, appelsiner og vindruer" i kølerum,
herunder at frugterne ikke har brune pletter eller synlig råd.
Gennemgået procedurer for gennemgang og sortering af frugt
inden anretning på fade til morgen buffetbord. Kontrolleret
holdbarhedsdato på smørbrikker i kølerum og fra frokost
buffetservering, der er ingen med overskredet
holdbarhedsdato. Smørbrikker fra buffetservering er kasseret
og det er oplyst at proceduren er at smørbrikker fra buffet
kasseres hvis de har stået her i over 1 time.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Opbevaring af
fødevarer på buffet, at der er tag ting "tænger-skeer" ved alle
fade og skåle på buffet, samt gennemgået håndtering af rester
fra buffet. Vejledt konkret om længde på tag -ting til håndtering
af fødevarer på buffet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, emfang, ovne, diverse kølerum, køleskuffer,
lagererlokaler med tørvarer og drikkevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og skriftlige
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egenkontrolprocedurer for buffet servering/håndtering.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for varemodtagelse, køleopbevaring, varmebehandling, nedkøling og genopvarmning fra juli 2022
til dags dato.
Vejledt konkret om egenkontrol og dokumentation for varmholdelse.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering.


