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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejne ved stegning af fiskefrikadeller,
hygiejne og temperaturkrav i salgsdisk, isning. Kontrolleret
friskhed af fisk, kontrolleret arbejdsgange for varmebehandling
af kullerrogn, for sikker inaktivering af mulige levedygtige
parasitter.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Tilvirkningslokale og butikslokale. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varmebehandling og nedkøling stikprøvevis for seneste måned.
Egenkontrolporgram og risikoanalyse følger branchekode.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret offentliggørelse
af kontrolrapporter på egen hjemmeside, OK.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: fiskehandelsnavne m.v. (handelsbetegnelse,
produktionsmetode og fangstområde).
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens CVR-nr. og
fødevareaktiviteter, OK.


