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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænder i produktionsområde,
ingen anmærkninger. Kontrolleret procedurer for håndtering af
allergener, ingen anmærkninger. Stikprøvevis kontrolleret
opbevaring af fødevarer på køl og frost, herunder opmærkning
og adskillelse, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Stikprøvevis kontrolleret renholdelse af
køkken, herunder opvaskeafdeling, varmt køkken og
cafeafdeling, ingen anmærkninger.
Kontrolleret procedurer for adskillelse af rent og urent service i
opvaskeafdelingen, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse for aktiviteten varmebehandling, ingen
anmærkninger. Kontrolleret virksomhedens skriftlige
egenkontrolprogram (HACCP-plan) for aktiviteten
varmebehandling. Kontrolleret virksomhedens dokumentation
af egenkontrollens gennemførelse og resultater for den
udpegede kritiske aktivitet; varmebehandling for perioden
februar 2023, ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


