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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevarer,
herunder temperaturmålinger på køl.
Kontrolleret: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænderne.
Det indskærpes at håndvaskene skal være forsynet med
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænderne.
Følgende er konstateret: På tilsynet var virksomhedens ene
håndvask fyldt med opvask, samt var der ikke adgang til
hygiejnisk tørring af hænderne, da der hverken var papir i
beholderen eller anden adgang til hygiejnisk tørring. Ved
virksomhedens anden håndvask var der ikke adgang til hverken
hygiejnisk vask eller tørring af hænderne, da der hverken var
sæbe eller papir i beholderen. Virksomheden havde påbegyndt
produktion af indbagt kylling af rå kylling. Virksomheden kunne
ikke fremskaffe papir til beholderne, eller rene viskestykker på
tilsynet. Virksomheden havde følgende bemærkninger: Jeg har
bestilt papir, det kommer i dag.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Kundetoiletter samt serveringsområde, herunder kantiner i
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buffeten, gulve og vægge.
Kontrolleret rengøring af lokaler samt redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med fødevarer.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal holdes rene.
Alle redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med fødevarer, skal holdes ordentligt rene/rent og om
nødvendigt desinficeres.
Følgende er konstateret: I virksomhedens serveringsområde fremstår kaffemaskinen med afkradselige
indbrændte rester på steameren, samt ses affaldscontainer og væg med plamager af spildte madrester.
I køkkenet ses der i køleskab ved opvaskeområde madrester og afkradselig indtørret væske. I kummefrysere ses
der ansamlinger af rim, som fremstår med indtørret vækse, samt ses kanter og lister på lågen med sorte og
brune afkradselige plamager af indtørret væske. Fryser i kundeområde hvor der opbevares is ses ligeledes med
sorte og brune plamager af indtørret væske. Ved kogeplade, friture og emfang ses der store ansamlinger af
madrester og olie. På virksomhedens hylder til opbevaring af tørvarer ses der spild af mel, samt aske på størrelse
med hovedet på en cigaret, samt ses der skodder på gulv og ved skraldespande i produktionen. På og under
bord hvor der på tilsynet blev produceret indbagt kylling af rå kylling fremstår udstyr med fedtet belægning.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: der bliver gjort rent hver dag, jeg gør rent før jeg åbner.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Virksomheden har kun dokumenteret egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse 6 gange siden d. 23/8-2022, samt for opbevaring på køl og frost 6 gange siden 6/9-2022,
frekvensen er på varemodtagelse og opbevaring på køl og frost fastsat til én gang per uge.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Jeg har haft ferielukket.
Vejledt generelt om relgerne for dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater, herunder
angivelse af årsag til manglende dokumentation.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
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Kontrolleret virksomhedens egenkontrolprocedurer.
Det indskærpes, at virksomheden skal indføre, iværksætte og følge faste procedurer, som er baseret på
HACCP-principperne.
Følgende er konstateret: Virksomheden har i egenkontrolprogrammet angivet at dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varmebehandling og nedkøling skal udføres med en frekvens
"andet", men har ikke angivet denne frekvens i egenkontrolprogrammet eller i skemaerne. Virksomheden har
kun dokumenteret varmebehandling og nedkøling 4 gange siden hhv. d. 5/9-2022 og d. 6/9-2022.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det skal jeg nok få skrevet ned.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Kalvefilet. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


