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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygejnisk håndvask.
Procedurer for opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring
af fødevarer på køl og frost.
Kontrolleret virksomhedens håndtering af fødevarer i
forbindelse med buffet.
Følgende er konstateret: Der serveres spiseklare fødevare på
fade, i den forbindelse kan fade der ikke er tømt godt
genserveres dagen efter uden yderlig tilberedning. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om minder portioner samt at fødevare der er
serveret på en buffet unde opsyn ikke kan genserveres uden
opvarmning da virksomheden ikke kan sikker at fødevaren
muligt kunne være kontamineret da fødevaren ikke har været
under overvågning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: I blæseren foran
og på bagsiden, i kølerummet, ses der skimmellignende
belægninger. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
konkret om højere frekvens af rengøring heraf.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
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egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling og nedkøling
siden årsskiftet til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Vejledt om regler og registrering for levering af animalske fødevarer fra detail til detail (1/3-reglen),
virksomheden oplyste på kontrolbesøget at de havde fast levering af animalske fødevare til anden skole i byen.
Aktiviteten er en væsentlig ændring som skal anmeldes via FVST.dk


