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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
håndvaskefaciliteter med adgang til koldt og varmt vand, sæbe
samt tørring af hænder. Ok.
Kontrolleret opbevaring af fødevarer på køl og frys, herunder
adskillelse og tildækning. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret virksomhedens opvaskefaciliteter. Virksomheden
har for nylig fået ny opvaskemaskine. Opvaskemaskinens
funktionsdygtighed kontrolleres af ekstern firma efter behov.
Ingen anmærkninger.
Gennemgået virksomheden procedurer for friturestegning af
pommes frittes. Virksomheden har redegjort for kombination
af tid og temperatur. Ligeledes redegjort for udskiftning af olie
ugentligt. Ok.
Vejledt generelt om risiko for opformeringen af
sundhedsskadelige biprodukter ved friturestegning, her
akrylamid, samt hvordan opformeringen formindskes.
Gennemgået virksomhedens produktion af glutenfri pizza.
Virksomheden har redegjort for adskillelse, hygiejne og
demonstreret tiltag til at forhindre forurening af gluten i
glutenfri pizza. Ok.
Virksomheden har redegjort for 3 timer rettesnor ved
færdiglavet pizza som skæres til slices. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Hylder ved disk, bordoverflader, kølerum, koldjumfru,
frysere, opvask, baglokale og personale toilet.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr., P-nr. og
fødevareaktiviteter.


