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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
Fødevarestyrelsen har den 6. februar 2023 udtaget prøver i
forhold til Listeria i produktionsmiljøet.
Med udgangspunkt i prøveresultater og med særlig fokus på
gulvafløb, har virksomheden redegjort for produktions- og
personaleflow ved røgning og opbevaring af spiseklare
fiskeprodukter, herunder håndtering af råvarer til røgovne samt
håndtering af spiseklare produkter udtaget fra røgovne samt
opbevaring og pakning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Procedurer for renholdelse og desinfektion af
området/lokalet for opbevaring af rå fisk på røgstativer og
spiseklare røgprodukter på røgstativer og pakkebord. Ydet
generel vejledning om undgåelse af opsprøjt fra gulvarealer og
afløb.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer samt
varmebehandling og nedkøling, perioden jan - feb 2023.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


