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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: - Indpakning og
emballering:
Kontrolleret hygiejne under indpakning og emballering af
fiskefrikadeller og sild i dåser. Ingen bemærkninger.
-Vand:
Kontrolleret dokumentation for at vand brugt i produktionen
og rengøring har drikkevand kvalitet.
-Rengørings- og desinfektionsmidler:
Kontrolleret at desinfektionsmidler brugt i virksomheden er
godkendte til at anvendelse i fødevareindustri.
Hygiejne: Rengøring: -Rengøring af udstyr mv., som kommer i
kontakt med fødevarer, herunder genbrugsemballage (vogne):
Kontrolleret renholdelse af vogne brugt ved produktion og
transport af fiskefrikadellers.
-Periodisk rengøring:
Kontrolleret rengøringsplan for de overliggende overflader i de
alle lokaler samt renholdelse af overliggende overflader ved
'high care' lokaler samt lokaler for produktion/indpakning af
sild i dåser.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: lokal for hakning og blanding af fiskefars. Ingen
anmærkninger.
Følgende er konstateret: det kan ses forskellige områder af
gulvet med revnede lag og uden dets yderste lag.
Virksomheden oplyser at gulvets yderste lag er fjernet for at
undgå vandsamlinger og
at gulvet skal laves/repareres i påske perioden.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
- Måleudstyr, kalibrering/vedligeholdelse:
Kontrolleret virksomheds dokumentation for kalibrering af
autoklave.
Virksomhedens egenkontrol: -CCP'er:
Kontrolleret procedure for kontrol af CCP under produktion
samt registrering d.d. af varmbehandling af frikadeller samt
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metaldetektor kontrol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


