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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens indretning og flow,
herunder kølekapacitet, samt implementering af procedurer
for nedkøling af fødevarer, herunder passende adskillelse,
udportionering, og brug af termometer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og skriftlige
egenkontrolprogram for nedkøling, samt dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for nedkøling fra
december 2022 til d.d.
Vejledt konkret om muligheden for at benytte
Fødevaretyrelsens online værktøj, "SiTTi", til beregning af
sikker temperatur og tid ved nedkøling.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden er indplaceret i risikogruppe Middel og er
omfattet af Stikprøvebaseret basiskontrol på baggrund af de
aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der
blev konstateret ved kontrolbesøget dags dato. Virksomheden
havde ingen bemærkninger.


