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Kontrolbesøget sker på baggrund af en anonym
forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Transport af fødevarer til andre butikker,
herunder beskyttelse af fødevarer mod kontaminering ifb.
transport.
Opbevaring af fødevarer i kølerum, frysere og på lager.
Temperaturer i kølerum, frysere og kølemontrer i butik. Ok.
Håndvaskefaciliteter i form af varmt vand, sæbe og
engangspapir i bageri og butik.
Følgende er konstateret: I bageri ses flere steder opbevaring af
fødevarer på steder, der ikke er egnet til opbevaring,
eksempelvis i vindueskarme, ovenpå dunke mv.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for beskyttelse af fødevarer mod
kontaminering.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: I bageri ses
enkelte steder spindelvæv og melstøv i lofter og på rør i loft.
Ligeledes ses udstyr med ansamlinger af indtørrede
produktrester.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
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Vejledt generelt om reglerne for renhold af lokaler, hvor der opbevares og håndteres fødevarer samt renholdelse
af udstyr der kommer i berøring med fødevarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Procedure for rengøring af lastrum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Lastrum fremstår vedligeholdt.
Kontrolleret: Vedligeholdelse af lokaler i bageri herunder lager i kælder.
Følgende er konstateret: Der ses begyndende skimmelvækst på vægge og i hjørner i kælder samt i vinduer i
bageri.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for vedligeholdelse af lokaler, hvor der opbevares og håndteres fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Risikoanalyse for produktion af rugbrød med reduceret indhold af
gluten.
Følgende er konstateret: Der er ikke foretaget risikofaktoranalyse for ovennævnte produktion.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for risikoanalyse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er konstateret: Virksomheden anvender betegnelsen "Glutenreduceret"
rugbrød på skilte i butik.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om tilladte angivelser af fravær eller reduceret forekomst af gluten i fødevarer, samt betingelser
for anvendelse af disse angivelser.


