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Kontrollen sker som kontrol i 1. led med tilbagetrækningen af
varmrøget laks produceret den 07-01-2023 og med bedst
før-dato den 12-01-2023.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har mundtlig redegjort for
produktion af varmrøget laks - herunder procedurer for
opbevaring, opvarmning og nedkøling af varmrøget laks.
Virksomheden producere varmrøget laks 2 x ugen og modtager
fersk laks minimum 1 x ugen. Hver produktion af røget laks er
udbudt til salg i butik i maks 4 dage. Faciliteter til hygiejnisk
håndvask i produktionsområde og udsalgsområde. Set
Indstikstermometer. Der er ingen varmrøget laks tilbage som er
produceret d. 7 januar 2023 i butik eller lager. Virksomheden
har opsat skilt i butik som oplyser kunder om listeria i
varmrøget laks produceret 7. januar 2023 samt at kunderne
opfordres til at kassere produktet. Foto's taget.
Hygiejne: Rengøring: Mundtlig gennemgået virksomhedens
procedurer for rengøring af overflader og inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for varmrøgning
af fersk fisk, samt egenkontroldokumentation for opvarmning
og nedkøling af varmrøget laks for perioden oktober 2022 til
dags dato. Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
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Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram - herunder sporbarhed og tilbagetrækning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


