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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer i køle- og fryserum,
hygiejne under produktion, faciliteter til hygiejnisk håndvask,
procedurer for varemodtagelse af mælk.

Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde, kølerum og frostrum.
Vejledt konkret om rengøring af opvaskemaskine, på vanskeligt
tilgængelige steder.

Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
køleopbevaring og varemodtagelse af kølevarer fra 01.01.2023
og til dags dato
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse for køleopbevaring.

Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.

Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Generel obligatorisk mærkning af Marcipan /
nougat isdessert med ingrediensliste, fremhævelse af allergene
ingredienser, nettoindhold, næringsdeklaration,
holdbarhedsdato og ansvarlig virksomhed.


