
mad med mere

 

 

Søvej 1

6430  Nordborg

31430526

08-03-2023 1
02-06-2022

1
02-02-2022

1
29-10-2021

1
1  
1  
1  
1  
 
 
 
 
 
 
1  
 
1  
 

X

side 1 af 2

1 time 30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost.
Kontrolleret procedurer og adfærd vedrørende personlig
hygiejne, herunder forholdsregler ved sygdom eller bærere af
sygdom blandt personalet, hygiejniske håndvaskeprocedurer og
håndvaskeforhold, egnet og rent arbejdstøj samt hygiejnisk
håndtering og opbevaring af arbejdstøj og private genstande.
Procedurer for opvarmning/nedkøling/ af pølser herunder
korrekt brug af termometer/ph-meter. Fik forklaret
virksomhedens procedure for fermentering spegepølser og for
hakket kød.
Vejledt virksomheden omkring reglerne for virksomhedens
omklædningsrum.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Butikken og virksomhedens produktionslokale, kølerum og
lager. Set virksomhedens procedure og dokumentation for
udført kontrol.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger - kalibrering af virksomhedens termometer. Set
virksomhedens procedure.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram for tilsætningsstoffer. Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for varmbehandling og nedkøling og modtagelse
for 2023.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: procedurer for afvejning og dosering af
tilsætningsstoffer.

Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. (Overensstemmelseserklæringer på fødevarekontaktmaterialer fra leverandøren.


